Sortezde sentiers

avec la soupe du mois Campbell’s’

Y ECONOMISEZ PAR CAISSE

—sans formulaire, sans tracas—

Pour obtenir des détails sur les produits et des idées de bol-repas
audacieuses, visitez le site campbellsfoodservice.ca/fr
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Découvrez les recettes de bol-repas
audacieuses qui permettent d’opti-
miser I'utilisation des ingrédients et

de rehausser votre menu.

ECONOMISEZ 5 S par caisse

sur la saveur en vedette chaque mois

Soyez audacieux

Zag recetles de
olirepas

— s’applique automatiquement.

JANVIER - DECEMBRE 2026

JANVIER

Potage parmentier et bacon
Signature (08166)

X

RECETTE: Trempette de pommes
de terre au four garnies

JUILLET

Piments poblanos grillés, au cheddar
blanc et tomatilles Verve” (26820)

RECETTE: Fondue au fromage,
chorizo et poblano

FEVRIER

Bisque de tomates et poivrons
rouges rétis Verve (23413)

RECETTE : Bisque méditerranéenne aux
tomates, harissa et poivrons rouges rotis

AOUT
Velouté de poireau et pomme
de terre Signature (13031)

RECETTE : Pain plat aux
champignons caramélisés

MARS

Velouté de volaille Signature
(08054)

RECETTE: Bouchées de petitdéjeuner
au poulet et ala saucisse a emporter

SEPTEMBRE

Bisque de tomates et poivrons rouges roti
avec fromage gouda Verve (23323)

RECETTE: Trempette aux poivrons rouges
rotis, aux noix et au fromage de chévre

AVRIL

Bisque au cheddar blanc vieilli et au
chou-fleur Verve' (28975)

RECETTE: Bisque de chou-fleur et
cheddar blanc vieilli piri piri

OCTOBRE

Courge musquée de la moisson
Signature (20538)

RECETTE:Bol de cari
de lentilles ala noix de coco

MAI

Créme de champignons
Signature (08172)

RECETTE: Biscuits aux saucisses,
aux champignons et au thym

NOVEMBRE

Soupe a 'oignon frangaise
Signature (08171)

RECETTE: Trempette
chaude a Poignon

JUIN

Bisque creméuse aux tomates et
au basilic Signature (24861)

RECETTE : Poulet chipotle du Sud-Ouest

DECEMBRE

Bisque de homard
Verve (23412)

i o A

RECETTE : Fettucine aux
fruits de mer mélangés



https://www.campbellsfoodservice.ca/product/campbells-signature-french-onion/
https://www.campbellsfoodservice.ca/product/campbells-signature-homestyle-vegetable-beef-with-barley/
https://www.campbellsfoodservice.ca/product/campbells-verve-bombay-style-butter-chicken/
https://www.campbellsfoodservice.ca/product/campbells-signature-harvest-butternut-squash/
https://www.campbellsfoodservice.ca/product/verve-spicy-chicken-nacho-soup/
https://www.campbellsfoodservice.ca/recipe/bubbling-french-onion-dip/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/vervemd-bisque-chou-fleur-et-cheddar-blanc-vieilli/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/recipe/bisque-de-chou-fleur-et-cheddar-blanc-vieilli-piri-piri/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/signature-velout-de-champignons/
https://www.campbellsfoodservice.ca/wp-content/uploads/2025/12/Campbells-Soyez-audacieux-des-recettes-de-bols-repas-Janvier-2026.pdf
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/signature-bisque-crmeuse-aux-tomates-et-au-basilica/
https://www.campbellsfoodservice.ca/wp-content/uploads/2025/12/Campbells-Soyez-audacieux-des-recettes-de-bols-repas-Janvier-2026.pdf
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/signature-courge-musque-de-la-moisson/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/recipe/bol-de-cari-de-lentilles-la-noix-de-coco/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/signature-oignon-la-franaise/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/recipe/trempette-chaude-loignon/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/verve-lobster-bisque/
https://www.campbellsfoodservice.ca/wp-content/uploads/2025/12/Campbells-Soyez-audacieux-des-recettes-de-bols-repas-Janvier-2026.pdf
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/signature-potage-parmentier-et-bacon/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/recipe/trempette-de-pommes-de-terre-au-four-garnies
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/verve-bisque-de-tomates-et-de-poivron-rouges-rti/
https://www.campbellsfoodservice.ca/wp-content/uploads/2025/12/Campbells-Soyez-audacieux-des-recettes-de-bols-repas-Janvier-2026.pdf
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/signature-velout-de-volaille/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/recipe/bouchees-de-petit-dejeuner-au-poulet-et-a-la-saucisse-a-emporter
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/verve-soupe-aux-piments-poblano-grills-au-cheddar-blanc-et-aux-tomatilles/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/recipe/fondue-au-fromage-chorizo-et-poblano/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/signature-velout-de-poireau-et-pomme-de-terre/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/recipe/pain-plat-aux-champignons-caramliss/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/product/verve-bisque-de-tomates-et-poivrons-rouges-rti-avec-fromage-gouda/
https://www.campbellsfoodservice.ca/fr/recipe/vinaigrette-cremeuse-aux-poivrons-rouges-grilles

Inspirer 'innovation dans les menus
Les recettes de bols-repas vont au-dela de la simple
soupe - elles servent d’inspiration pour proposer des
saveurs audacieuses et des idées fraiches. Avec
plus de 80 recettes polyvalentes, vous pouvez
élargir 'offre de menus, attirer les clients et
réduire les déchets tout en économisant du
temps et de la main-d’ceuvre.

Polyvalent et efficace Concu pour

stimuler la créativité et simplifier la préparation,
ces recettes utilisent la soupe comme base pour
créer des idées de menus des plus tendance.
Effort minimal. Impact maximal.

Soyez audacieux

&2 recelles de
repas

1) Lesrecettesde
bols-repas audacieuses
commencentici

Attirerles clients et élargir’offre
de menus Des classiques réconfortants aux
saveurs d’inspiration mondiale, les recettes de

bol-repas audacieuses facilitent la création

de menus frais, de saison et irrésistibles -
afin que les clients en redemandent.

Une qualité constante, a chaque fois
Faites d’ingrédients de premiere qualité et
surgelées rapidement pour une fraicheur
optimale, nos soupes offrent un goit et une
performance fiables dans tous les plats -

pour que chaque bol-repas devienne une
réussite audacieuse.

La promotion « Soupe du mois » est envigueur du
janvier12026 au 30 décembre 2026.

CONDITIONS:

Cette offre Soupe du mois s’applique aux exploitants de restaurants
de services alimentaires qui achétent par I'intermédiaire de
distributeurs participants situés au Canada.

Offre valable uniquement pour produits Campbell’s mis en vedette
chaque mois et achetés du premier au dernier jour du mois.

Loffre « Soupe du mois » n’est pas valable pour les produits
abandonnés.

Les achats par les exploitants de produits admissibles seront déduits
de la facture.

Pour obtenir des détails sur les produits et des idées de bol-repas
audacieuses, visitez le site campbellsfoodservice.ca/fr

E Le rabais sur la soupe du mois est valable uniquement pour les
achats faits aupres de Distributeurs de services alimentaires
participants seulement.

Cette offre ne peut étre jumelée a aucune autre offre sur les mémes
produits durant la méme période.

Campbell’s Foodservice se réserve le droit de remplacer une
soupe de valeur égale ou supérieure si une soupe du mois n’est pas
disponible.

© Compagnie Campbell du Canada, 2025
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