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Les plats principaux de Campbell’sMD sont délicieux et ont 
une saveur maison que vos clients aimeront. Nos plats préférés préparés par 

des chefs donnent des résultats constants et fiables dans votre cuisine, tandis que
les économies de main-d’œuvre réalisées grâce au format surgelé pratique 

vous aident à gérer vos coûts de manière fiable.



Plats Cuisinés en plaque
Simples. Préparés. 
Plats à saveur exceptionnelle en format pratique et entièrement 
préparés. Ces plats cuisinés prêts à mettre au four offrent une 
saveur exceptionnelle et authentique, ainsi qu’une qualité 
uniforme.

FORMAT : plats cuisinés en 
plaque surgelés

Un plat favori des Canadiens ! Macaronis en 
forme de coude dans une sauce au cheddar 
crémeuse.

Macaroni au fromage de luxe	 08103

Pâtes de lasagne et légumes du jardin entre 
des couches de mozzarella, ricotta, cheddar et
parmesan, le tout couronné de chapelure 
dorée.

Lasagne aux légumes du jardin	 08063

Des pâtes à lasagne et du bœuf haché 
nourrissant dans une sauce marinara relevée, 
entre plusieurs couches d’un riche mélange 
de fromages. 

Lasagne à la viande classique	 27386

Un délicieux mélange de boeuf haché 
assaisonné et de riz à grain long, roulé d’une 
main experte, dans une épaisse sauce aux 
tomates maison.

Choux farcis au bœuf avec sauce                             28878

Poivrons verts farcis d’un mélange de boeuf 
haché et de riz à grain long délicatement 
épicé, qui ont mijoté dans une sauce aux 
tomates relevée.

Poivrons verts farcis	 28908

Pâtes de blé entier et une variété de légumes 
méditerranéens entre des couches d’un riche
mélange de fromages mozzarella, ricotta et 
romano et de sauce marinara relevée.

Lasagne de blé entier aux légumes 26913

Entièrement cuit, pratique et prêt à servir.

Riz blanc cuit	 15144

Conçu pour l’alimentation des patients, 
ce macaroni classique réconfortant est 
servi dans une sauce cheddar crémeuse 
traditionnelle. Compatible avec les appareils 
de remise en température. Bonne source de 
protéines et de calcium.

Macaroni au fromage	 14928

4 x 2,72 kg (6 lb)
48 portions 

(12 tranches de plateau surgelées)

4 x 2,52 kg (5,5 lb)
48 portions 

(12 tranches de plateau surgelées)

4 x 1,81 kg (4 lb)
24 x 300g portions

4 x 2,1 kg (4,6 lb)
60 x 140 g portions

4 x 2,26 kg (5 lb)
48 portions 

(12 poivrons de plateau surgelées)

4 x 2,5 kg (5,5 lb)
48 portions 

(12 rouleaux de plateau surgelées)

4 x 2,61 kg (5,75 lb)
48 portions 

(12 portions en plaque surgelés)

4 x 2,27 kg (5 lb)
30 x 300 g portions



Plats Cuisinés en bac
Le réconfort se joint à la commodité.
Des plats délicieux et nourrissants au goût exceptionnel qui se
préparent rapidement et facilement dans votre marmite à soupe. FORMAT : plats cuisinés en bac 

surgelés

Ragoût de boeuf riche et nourrissant 
rehaussé de légumes traditionnels et mijoté 
lentement pour offrir une expérience 
gustative réellement satisfaisante.

Ragoût de boeuf	 08743

Un délicieux mélange de poulet, pommes de 
terre, carottes et de petits pois offrant toute la 
saveur d’un plat fait maison.

Poulet et légumes nourrissants	 08765

Notre chili classique pour « amateurs 
de viande » est rempli de haricots rouges et 
regorge des saveurs traditionnelles du 
Sud-Ouest. Source très élevée de fibres.

Chili des pionniers	 23436

Le plat favori des Canadiens ! Macaronis en 
forme de coude dans une sauce au cheddar 
crémeuse.

Macaroni au Fromage	 11441

Un chili végétalien consistant et épicé, rempli 
d’une variété nourrissante de légumes et de 
légumineuses. Source très élevée de fibres.

Chili aux légumes	 11573

3 x 1,81 kg (4 lb)
18 x 300 g portions  

FORMAT : Sacs surgelés prêts 
à servir

Notre riche macaroni au cheddar blanc est 
fait avec des ingrédients de première qualité
comme du cheddar blanc crémeux et des 
pâtes cavatappis.

Macaroni au fromage avec cheddar blanc    28156

Plats principaux surgelés en sac
Des gains de temps constants.
Les favoris du public, le confort de la maison avec toutes les saveurs 
qu’ils aiment.

3 x 1,81 kg (4 lb)
18 x 300 g portions 

3 x 1,81 kg (4 lb)
18 x 300 g portions 

3 x 1,81 kg (4 lb) 
18 x 300 g 

portions 

4 x 1,81 kg (4 lb) 
24 x 300 g portions

3 x 1,81 kg (4 lb)
18 x 300 g portions 



Pour les soupes, les sauces et les plats principaux, les icones nutritionnels sont des 
références visuelles rapides et utiles, conçues pour faciliter la prise de décision. 
Les icones sont calculés par quantités de référence.

 Contrôle des calories – Au plus 100 calories

Sans gras

Faible teneur en gras – Au plus 3 g de gras

Contrôle des matières grasses – Au plus 10 g 
de gras (plats principaux seulement)

Faible teneur en gras saturés – 2 g ou moins 
de gras saturés et de gras trans (combinés).

Sans gluten

Végétarienne – Produits lacto-ovo-végétarien 
pouvant contenir du lait, des produits laitiers 
et des œufs, mais ne contenant ni viande, ni 
volaille, ni poisson, ni fruits de mer.

Végétalienne – Exclut toute utilisation de 
viande, de volaille, de poisson, de fruits de 
mer, d’œufs, de produits laitiers et de miel.

Source de fibres –  Au moins 2 g de fibres par 
portion.

Source de fer – Au moins 5 % de la valeur 
quotidienne.

Source de calcium – Au moins 5 % de la valeur 
quotidienne.

Source de potassium (≥ 170 mg)

Contrôle du sodium – Au plus 480 mg de 
sodium (soupes)

Contrôle du sodium – Au plus 650 mg de 
sodium (soupes et plats principaux)

Halal

Faits saillants en matière de nutrition



 

Chez Campbell’s Service Alimentaire, nous comprenons que les 
aliments sont un moyen de montrer aux clients que vous vous souciez d’eux. 

Avec plus de 150 ans d’expertise, une gamme de marques de confiance 
et une équipe de professionnels des services alimentaires dévoués à votre 

réussite, il n’y a pas de meilleur partenaire pour vous aider à mettre 
du cœur et de l’âme dans tout ce que vous faites.

Pour obtenir plus de renseignements sur les produits, la valeur nutritive 
ou les allergènes, visitez le site campbellsfoodservice.ca/fr ou téléphonez 
à votre représentant des ventes de Campbell’s au 1 800 461 7687.
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CONVAINCUS QUE LES 
ALIMENTS PEUVENT NOUS 
NOURRIR et NOUS COMBLER




