WM SOUPE A L'OIGNON A LA FRANCAISE ACCOMPAGNEE D'UN
SERVICE ALIMENTAIRE CROQUE'MONSIEUR

FAIT POUR SERVIR"

Temps Total Portion

MIN. SOUPE ET SANDWICH

—— Monsieur et madame : Un croque-monsieur
FACILE qui tient compagnie a madame l'oignon. Ce
croque-monsieur fondant au jambon et au
gruyere servi sur un pain tranché épais

Rendements

1 complete parfaitement cette soupe a
I'oignon francaise.

accords & pa’zﬁzits INGREDIENTS | pows | mesuRe

soupe a l'oignon a la francaise, de CAMPBELL®

pain style Texas, de DEMPSTER'S® 2 tranches 2 tranches
@ Tip beurre 2c.at 10 mL
Servir ensemble la soupe et le sandwich. jambon forét-noire, tranché 4 oz m g
isggsepr)jrrjr:lptl)aricoecrri ?irr:c%ré”j style gruyere, tranché 2 tranches 2 tranches
INSTRUCTIONS

1. Préparer la soupe selon le mode d'emploi.
2. Beurrer l'extérieur du pain style Texas.
3. Ajouter les tranches de jambon et de gruyeére.

4. Faire griller a feu moyen jusqu'a ce que le fromage soit fondu.

1-800-461-SOUP (7687) © 2024 CSC BRANDS LP, TOUS LES DROITS SONT RESERVES CAMPBELLSFOODSERVICE.CA/FR/RECIPES



https://campbellsfoodservice.ca/fr/recipes

