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Temps Total
NOT 
AVAILABLE

Difficulté

EASY

Rendements

24

Portion

6 OZ. (170 G)

Combinez le Chili végétarien du Sud-Ouest 
avec des pâtes ou des gnocchis cuits. 
Garnissez de fines herbes et de fromage de 
chèvre émietté.

INSTRUCTIONS
1. Mettre le Signature de Campbell® Chili végétarien du Sud-Ouest, dans un 
mélangeur et réduire en purée lisse.
2. Ajouter le Fond de légumes Artisan par Stockpot® chaud. Au besoin, modifier les 
quantités pour obtenir une sauce de la consistance voulue. Garder au chaud.
3. Faire cuire les gnocchis dans l’eau bouillante jusqu’à ce qu’ils soient tendres. Sortir 
délicatement les gnocchis et les réserver, hors de l’eau.
4. Placer une portion de sauce dans une sauteuse et ajouter les gnocchis. Remuer 
doucement et servir dans un bol chaud.

SAUCE BOLOGNAISE VÉGÉTARIENNE

https://campbellsfoodservice.ca/fr/recipes

