g ; POMMES DE TERRE A LA SALSA AU GRATIN

SERVICE ALIMENTAIRE

FAIT POUR SERVIR"

Temps Total Portion

90 MIN. 40Z/13G

e Retrouvez la saveur du Sud-Ouest, avec ce
FACILE gratin dauphinois fait avec de la salsa Pace®
et de soupe Tomates, de Campbell® - avec
une cro(te de croustilles nachos !

Rendements

50
INGREDIENTS mm
Pommes de terre épluchées, tranchées fin 10 Ib6oz 5 kg
Oignons frais, tranchés fin 1 1b 500 ¢
Soupe Tomates, de Campbell® 24 oz 750 mL
Salsa Pace 10 oz 313 mL
Eau 10 oz 313 mL
Nachos, émiettés 21/2 oz 75 9
INSTRUCTIONS

1. Mélanger les pommes de terre et les oignons. Disposer dans des plats de cuisson
graissés (12 po x 20 po x 2 po).

2. Mélanger la soupe, la salsa et I'eau. Verser sur les pommes de terre. Saupoudrer de
nachos.

3. Cuire au four a 350 °F (180 °C) pendant 1 %2 a 2 heures jusqu'a ce que les pommes de
terre soient tendres et les nachos, légérement brunis.
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