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Temps Total

0 MIN.

Difficulté

FACILE

Rendements

14

Portion

8 OZ / 250 ML

Rehaussez le Gombo au poulet, de 
Campbell®, avec de la saucisse fumée, de 
petites crevettes et du piment rouge, pour 
créer cette version.

INSTRUCTIONS
1. Faire sauter la saucisse fumée cuite coupée en petits morceaux et le poivron rouge 
dans de l'huile végétale sur un feu moyen.
2. Ajouter du Gummbo au poulet de poulet et de l'eau.
3. Incorporer les petites crevettes. Porter à ébullition et laisser mijoter pendant 10 
minutes pour que les arômes se mélangent.

GOMBO À LA LOUISIANNAISE

https://campbellsfoodservice.ca/fr/recipes

