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Temps Total

50 MIN.

Difficulté

FACILE

Rendements

15

Portion

8 OZ / 250 ML

Ajoutez en peu plus de saveur italienne à 
cette soupe populaire Noces à l'italienne, 
de Campbell®, en y ajoutant des tomates 
en dés, de l'origan et du basilic avec 
Cocktail aux légumes V8® Original.

INGRÉDIENTS POIDS MESURE

Soupe Noces à l'italienne, de Campbell® 64  oz 2   L 

Eau 32  oz 1   L 

Cocktail aux légumes V8® 32  oz 1   L 

Tomates en boîte, coupées en dés 8  oz 250   mL 

Origan séché, broyé 1  c. à t. 5   mL 

Basilic séché, broyé 2  c. à t. 10   mL 

INSTRUCTIONS
1. Mélanger la soupe surgelée à de l'eau.
2. Ajouter les autres ingrédients.
3. Porter à ébullition, puis réduire le feu. Laisser mijoter jusqu'à ce que les arômes soient 
bien mélangées et que la soupe atteigne 180 °F.

BOULETTES ITALIENNES ET PÂTES

https://campbellsfoodservice.ca/fr/recipes

