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Temps Total

20 MIN.

Difficulté

FACILE

Rendements

14

Portion

8 OZ / 250 ML

Ajoutez les saveurs italiennes classiques de 
basilic, de marjolaine, d’origan et de sauge 
à la Bisque de tomates, de Campbell®, pour 
accentuer sa saveur riche et veloutée.

INGRÉDIENTS POIDS MESURE

Soupe Condensée Tomates, de Campbell® 48  oz 1 1/2   L 

Lait 3  tasses 750   mL 

Eau 1  tasse 250   mL 

Tomates en dés dans son liquide, en boîte 4  tasses 1   L 

Sucre 2  c. à s. 30   mL 

Assaisonnement à l'italienne 1  c. à s. 15   mL 

INSTRUCTIONS
1. Mélanger la soupe, le lait, l'eau, les tomates en dés, le sucre et l'assaisonnement à 
l'italienne.
2. Porter à ébullition. Laisser mijoter pendant 5 minutes.

BISQUE DE TOMATES AUX FINES HERBES

https://campbellsfoodservice.ca/fr/recipes

