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 Tip
Servir ensemble la soupe et le sandwich. 
Garnir la soupe d'une branche d'aneth frais. 
Songer à utiliser du fromage à la crème 
aux différentes saveurs.

Temps Total

MIN.

Difficulté

FACILE

Rendements

1

Portion

SOUPE ET SANDWICH

Dîner de pêcheur : Un duo parfaitement 
décadent pour le diner ou le souper ! Des 
câpres et de fines tranches d’oignons 
rouges servent de contrepoids à la bisque 
de homard et au goût savoureux du 
saumon fumé sur un bagel.

INGRÉDIENTS POIDS MESURE

bisque de homard VERVE® de CAMPBELL®    

bagel Dempster’s Everything 1  chacun 1   chacun 

fromage à la crème 2  oz 62   mL 

saumon fumé 4  oz 113   g 

câpres    

oignons rouges, tranchés minces    

INSTRUCTIONS
1. Préparer la soupe selon le mode d'emploi.
2. Faire rôtir légèrement le bagel.
3. Étaler le fromage à la crème ramolli sur la moitié du bas du bagel.
4. Garnir de saumon fumé.
5. Garnir de câpres et de tranches fines d'oignons rouges.

BISQUE DE HOMARD ACCOMPAGNÉE D’UN BAGUEL AU SAUMON 
FUMÉ

https://campbellsfoodservice.ca/fr/recipes

