
1
1-800-461-SOUP (7687) © 2024 CSC BRANDS LP, TOUS LES DROITS SONT RÉSERVÉS CAMPBELLSFOODSERVICE.CA/FR/RECIPES 

Temps Total

0 MIN.

Difficulté

ELEVE

Rendements

8

Portion

8 OZ (250 ML)

Garnissez le bifteck grillé de soupe Pomme 
de terre au four toute garnie, de poireaux 
sautés, de crème sure et de ciboule pour 
créer un plat principal gourmand et 
réconfortant.

INSTRUCTIONS
1. Cuire le bifteck sur le gril ou dans la poêle jusqu’au degré de cuisson désiré.
2. Dans un autre poêlon, faire sauter les poireaux jusqu’à ce qu’ils soient tendres et 
qu’ils commencent à peine à brunir.
3. Disposer les biftecks sur un plat de service et garnir chacun de 1 oz de crème sure et 
de 2 oz de poireaux sautés.
4. Napper de 4 oz de soupe Pomme de terre au four toute garnie et garnir de 2 oz 
d’échalotes tranchées.

BIFTECK DE CONTRE-FILET TOUT GARNI SUPRÊME
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