
VERVEMD BISQUE CHOU-FLEUR ET CHEDDAR 
BLANC VIEILLI

Faits nutritionnels
Portion 250 mL

Quantité par portion

Calories Calories provenant 
des lipides  

% Valeur quotidienne
Graisse totale 30g 46%
Graisse saturée 17g 85%
Gras trans 1g
Cholestérol 95mg 32%
Sodium 930mg 39%
Glucides totaux 10g 3%
  Fibre alimentaire 2g 8%
  Sugars 2g 4%
Protéine 12g 24%

Vitamine A % Vitamine C %
Calcium 400% Fer 0.5%
Vitamine E 0% Thiamine 0%
Magnésium 0% Zinc 0%
* Pourcentage des valeurs quotidiennes sont basées 
sur un régime de 2 000 calories.
Les données nutritionnelles sont basées sur nos 
données actuelles. Toutefois, étant donné que les 
données peuvent changer de temps à autre, ces 
informations peuvent ne pas toujours être 
identiques au tableau de la valeur nutritive figurant 
sur les étiquettes des produits.

INGRÉDIENTS
EAU, CRÈME, CHEDDAR (LAIT, CULTURE BACTÉRIENNE, 
SEL, ENZYMES, CELLULOSE), CHOU-FLEUR, AMIDON DE 
MAÏS MODIFIÉ, OIGNONS, HUILE DE CANOLA, AIL RÔTI, 
SEL, AIL SÉCHÉ, POUDRE D’OIGNON, ÉPICES

Code de cas28975 Pack et taille(4 x 1,81)

Cette soupe, rehaussée d’un soupçon de 
thym, contient de tendres bouquets de 
chou-fleur dans un riche mélange de 
cheddar blanc fort vieilli, de crème, 
d’oignons et d’ail rôti.

CARACTÉRISTIQUES ET AVANTAGES
SOIGNEUSEMENT CONÇU : De tendres fleurons de chou-fleur 
dans un riche mélange de cheddar blanc vieilli fort, de crème, 
d'oignons et d'ail rôti, le tout complété par une touche de 
thym.PRÉPARATION SIMPLE : Nous avons soigneusement conçu 
cette soupe pour qu'elle soit prête telle quelle ou garnie à votre 
goût : ajoutez simplement du feu.TOUT EST À PROPOS DE CETTE 
BASE : faites preuve de créativité et utilisez-la comme 
ingrédient dans vos propres recettes signature.INSPIRATION DU 
MENU : Imaginez plus de possibilités. Faites de la soupe un plat 
principal, servez-la comme accompagnement salé à n'importe 
quel repas ou en complément du sandwich ou de la salade 
classique.SEULEMENT LES BONNES

IDÉES DE SERVICE
INSPIRATION DU MENU : Imaginez plus de possibilités. Faites de 
la soupe un plat principal, servez-la comme accompagnement 
salé à n'importe quel repas ou en complément du sandwich ou 
de la salade classique.

PRÉPARATION
PRÉPARATION SIMPLE : Nous avons 
soigneusement conçu cette soupe 
pour qu'elle soit prête telle quelle ou 
garnie à votre goût : ajoutez 
simplement du feu.DIRECTIVES DE 
PRÉPARATION: Ne pas diluer. Chauffer 
jusqu'à ce que la temprérature atteigne 
environ 71 °C (160 °F); garder au chaud. 
Remuer fréquemment.

MANIPULATION
GARDER CONGELÉNE PAS UTILISER SI 
LE SACHET EST PERCÉ OU 
DÉCHIRÉDurée de conservation: 21 
moisTempérature de stockage: °C

STOCKAGE
Durée de conservation: 21 mois

Température de stockage: C

PLUS
SOIGNEUSEMENT CONÇU : De tendres fleurons de chou-fleur dans un riche mélange de cheddar blanc 
vieilli fort, de crème, d'oignons et d'ail rôti, le tout complété par une touche de thym.PRÉPARATION 
SIMPLE : Nous avons soigneusement conçu cette soupe pour qu'elle soit prête telle quelle ou garnie à 
votre goût : ajoutez simplement du feu.TOUT EST À PROPOS DE CETTE BASE : faites preuve de créativité et 
utilisez-la comme ingrédient dans vos propres recettes signature.INSPIRATION DU MENU : Imaginez plus 
de possibilités. Faites de la soupe un plat principal, servez-la comme accompagnement salé à n'importe 
quel repas ou en complément du sandwich ou de la salade classique.SEULEMENT LES BONNES

DÉTAILS DE L'' EMBALLAGE
Pack et taille: (4 x 1,81) Poids du boîtier: 7.791 KG UPC:

Cube: 0.0141 M Taille de la valise:
49.53CM x 29.37CM x 
9.685CM 
(L x W x H)
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