FOODSERVICE TREPUREE PORC BARBECUE AVEC HARICOTS VERTS
MADE TO SERVE" ET POMMES DE T

74 %50 g

—Z’?WM-— Une entrée de purée de porc au barbecue,
v ; servie avec du mais beurré et des pommes
trepuree de terre maison. P

Faits nutritionnels CARACTERISTIQUES ET PREPARATION

Portion 250

_g AVANTAGES Tempérer, chauffer et servir selon les instructions de

Quantité par portion . préparation et de manipulation de I'étiquette.
IDEES DE SERVICE

Calories provenant

Calories 320 des lipides MANIPULATION
% Valeur quotidienne
Graisse totale 20g 31% ST,O%KAGE ion: 15 moi
Graisse saturée 89 0% urée de conservation: mois
Gras trans 0.29 - Température de stockage: C
Cholestérol 35mg o
Sodium 600mg 25%
Glucides totaux 21g 7% PLUS
Fibre alimentaire 49 16% -
Sugars 59 10% DETAILS DE L" EMBALLAGE
Ai dUU .
M Fapket 24x2509 |poids du 630 KG UPC: 63211270181
- 2 2 ; 34.80CM x 31.50CM X
Calcium 10% Fer15% Cube: o0200Mm |yglledela  oh5em SCC-14: 1006321270188
Vitamine E 0% Thiamine 0% (L x W x H)
Magnésium 0% Zinc 0%

* Pourcentage des valeurs quotidiennes sont basées
sur un régime de 2 000 calories.

Les données nutritionnelles sont basées sur nos
données actuelles. Toutefois, étant donné que les
données peuvent changer de temps a autre, ces
informations peuvent ne pas toujours étre

identiques au tableau de la valeur nutritive figurant
sur les étiguettes des produits.

INGREDIENTS

EAU, HARICOTS VERTS, PORC, POMMES DE TERRE
REHYDRATEES (EAU, POMMES DE TERRE DESHYDRATE,
MONO ET DIGLYCERIDES, SODIUM PHOSPHATE, ACIDE
CITRIQUE), LENTILLES, SAINDOUX, HUILE DE CANOLA
ET/OU DE SOYA, LAIT ECREME EN POUDRE, PATE DE
TOMATE, ISOLAT DE PROTEINES DE SOYA, BEURRE,
SAVEUR, SEL, VINAIGRE, GOMME DE XANTHANE ET DE
CAROUBE, LECITHINE DE SOYA, CASSONADE, POUDRE

D'OIGNON, CONCENTRE DE PROTEINES DE LACTOSERUM,
AIL DESHYDRATE, EPICE, EXTRAITS D'EPICES.
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