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Faits nutritionnels
Portion 260 g

Quantité par portion

Calories 130 Calories provenant 
des lipides  

% Valeur quotidienne
Graisse totale 3.5g 5%
Graisse saturée 1g 5%
Cholestérol 20mg 7%
Sodium 900mg 38%
Glucides totaux 16g 5%
  Fibre alimentaire 3g 12%
  Sugars 3g 6%
Protéine 9g 18%

Vitamine A % Vitamine C %
Calcium 40% Fer 1.5%
Vitamine E 0% Thiamine 0%
Magnésium 0% Zinc 0%
* Pourcentage des valeurs quotidiennes sont basées 
sur un régime de 2 000 calories.
Les données nutritionnelles sont basées sur nos 
données actuelles. Toutefois, étant donné que les 
données peuvent changer de temps à autre, ces 
informations peuvent ne pas toujours être 
identiques au tableau de la valeur nutritive figurant 
sur les étiquettes des produits.

INGRÉDIENTS
EAU, BOEUF ASSAISONNÉ (BOEUF, FOND DE BOEUF, SEL), 
OIGNONS,TOMATES EN DÉS (TOMATES, JUS DE TOMATES, 
ACIDE CITRIQUE, CHLORURE DE CALCIUM), CAROTTES, 
PANAIS, HARICOTS VERTS, MAÏS, PÂTE DE TOMATES, 
ORGE, CÉLERI, AIL, AMIDON DE MAÏS MODIFIÉ, SEL, 
HUILES VÉGÉTALES (MAÏS, CANOLA ET/OU SOYA), PURÉE 
D'ADOBO (EAU, OIGNON, PIMENTS CHIPOTLES, TOMATES, 
HUILE DE CANOLA, VINAIGRE, SUCRE, SEL, AIL, ARÔME DE 
FUMÉ, ÉPICES), SAUCE SOYA (EAU, BLÉ, SOYA, SEL), 
ÉPICES, PERSIL SÉCHÉ, CARAMEL.

Code de cas28356 Pack et taille4x4 lb (1,81 kg) sachets

Une soupe délicieuse et réconfortante, 
composée de délicieux bœuf cuit sous 
vide, regorgeant de légumes et d’orge 
grillé, et mijotée lentement dans un riche 
bouillon de tomates aux épices 
arômatiques.

CARACTÉRISTIQUES ET AVANTAGES
Entièrement préparée pour offrir chaque fois un goût 
et une apparence constantePrêt-à-servirÉconomisez 
temps et travail – le produit peut être cuit 
directement dans le sacRéduit la complexité en 
cuisineSacs de 4 lb (1,81 kg) permettant de préparer de 
plus petites quantités

IDÉES DE SERVICE

PRÉPARATION
DIRECTIVES DE PRÉPARATION: Ne pas diluer. 
Chauffer jusqu'à ce que la temprératureatteigne 
environ 74°C (165°F); garder au chaud. Remuer 
fréquemment.

MANIPULATION
Garder congelé à -18°C (0 °F) ou moins. Faire 
décongeler les sachets (2 à 4 °C / 35 à 40 °F); ils 
peuvent être conservés jusqu'à 15 jours. Garder 
congelé jusqu'à utilisation. Ne pas recongeler. Ne 
pas utiliser si le sachet perforé ou déchiré

STOCKAGE
Durée de conservation: 21 mois

Température de stockage: -18C

PLUS
Entièrement préparée pour offrir chaque fois un goût et une apparence constantePrêt-à-servirÉconomisez 
temps et travail – le produit peut être cuit directement dans le sacRéduit la complexité en cuisineSacs de 
4 lb (1,81 kg) permettant de préparer de plus petites quantités

DÉTAILS DE L'' EMBALLAGE
Pack et 
taille:

4x4 lb (1,81 kg) 
sachets

Poids du 
boîtier: 7.64 KG UPC: 63211283563

Cube: 0.0116 M Taille de la 
valise:

48.102CM x 24.607CM 
x 9.842CM 
(L x W x H)

SCC-14: 10063211283560
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